Podstawy Żywienia i Gastronomii (PŻiG)   
Temat: Soki pitne owocowe i warzywne.

Proszę zwrócić uwagę na soki pasteryzowane, dodatki . Definicja nektarów co to takiego?
Temat: Przyrządzanie napojów zimnych bezalkoholowych.

Napisać rodzaje jakie wyróżniamy często nazewnictwo wymuszają składniki. Do zapamiętania nowe słownictwo oraz znajomość ich znaczenia:

Moktajle, drinki typu egg-nogg (wersja bez alkoholu), napoje ziołowe

Mineralną, źródlaną oraz stołową

Temat: Napoje alkoholowe – spirytus.

Proszę opisać jak powstaje alkohol. Ile procentowy alkohol można otrzymać w wyniku naturalnej fermentacji alkoholowej. Jakie są skutki nadużywania alkoholu. Tab. 10.5 do zeszytu.

Krótka charakterystyka co to jest spirytus i jak go otrzymujemy?

Opisujemy rodzaje spirytusu rektyfikowanego: zwykły, wyborowy, luksusowy

Temat: Wódki czyste i gatunkowe.

Proszę krótko scharakteryzować wódki czyste i gatunkowe

Ryc.10.19 do zeszytu: Surowce używane do produkcji wódek naturalnych.

Krótki opis: winiak, armaniak, rum, araki, whisky, gin, tequila, calvados, grappa.
